Woche: 17/ 2024

22.04.24 - 26.04.24

Tag Menii 1 Menu 2 Menii 3 Menu 4 Meni 5
Mont Tortellini Tricolore mit Rindfleischfiillung Kirbissuppe mit Gemise und Brot vom Kirbissuppe mit Gemise und Brot vom Kurbissuppe mit Gemuse und glutenfreies Tortellini Tricolore mit Rindfleischfiillung
ontag A.CF,G,A1, Bolognesesauce vom Rind 1und | Dieburger Vollkornbacker A A1,A2,A3,A4 Dieburger Vollkornbécker AA1,A2,A3,A4 Brétchen F ACF,G,A1, Bolognesesauce vom Rind | und
geriebener Kase G,1,2, Karotten-Apfelsalat 1,3 | Stlickobst Stiickobst Stiickobst geriebener Kase G,1,2, Karotten-Apfelsalat 1,3
22.04.24 Joghurt-Krauter-Dressing c,G,J, Stiickobst Joghurt-Krauter-Dressing c,G,J, Stiickobst
ACF,G,lJA1123 A A1,A2,A3,A4 A A1,A2,A3,A4 F ACF,G,lJA1123
Di t Gebratene Hahnchenbrust an dunkler Vollkornnudel-Auflauf mit frischem Gemdse, | Gebratene Hahnchenbrust an dunkler Gebratene Hahnchenbrust an dunkler Gebratene Hahnchenbrust an dunkler
ienstag Bratensauce F, mit Gnocchi ¢ und Gemdise | | Tomaten und Kase gratiniert A,G,1,A1 Bratensauce F,1 mit Gnocchi ¢ und Gemdse | | Bratensauce F,| mit Gnocchi c und Gemise | | Bratensauce F,i mit Gnocchi ¢ und Gemise |
Stiickobst Stiickobst Stiickobst Stiickobst Stiickobst
23.04.24
CF,l CF,l CF,l CF,l
Mitt h Hahnchen-Gyros mit Tzatziki G, Kichererbsen-Mohren-Curry 2,1,0 mit Bio Hahnchen-Gyros mit Tzatziki G, Hahnchen-Gyros mit Tzatziki 6, Reis und Hahnchen-Gyros mit Tzatziki G,
iitwoc Kartoffelcubes a,A1 und Krautsalat 14,3 Basmatireis Kartoffelcubes a,A1 und Krautsalat 14,3 Krautsalat 1,4,3 Kartoffelcubes a,A1 und Krautsalat 14,3
Buttermilchdessert ¢ Buttermilchdessert ¢ Laktosefreier Friichtejoghurt ¢ Buttermilchdessert ¢ Buttermilchdessert ¢
24.04.24
AG,,J,A1,1,3 oA G,,J,1,2 AG,l,J,A1,3 G,,J,1,3 AG,,J,A1,1,3
D t Putengulasch in Sahnesauce .G,y mit Reis | Vorspeise: Gemusesuppe mit Nudeleinlage | Putengulasch in Sahnesauce (laktosefrei) Putengulasch in Sahnesauce 6,1,y mit Reis | Putengulasch in Sahnesauce F,G,1,J mit Reis
onnerstag und Rotkrautsalat | Al,A1 Danach: Dampfnudel F,G,I,J mit Reis und Rotkrautsalat | und Rotkrautsalat | und Rotkrautsalat |
Stiickobst ACEF,GHKA1A2HT mit Vanillesauce G, Zimt | Stlickobst Stiickobst Stiickobst
25.04.24 & Zucker
F,G,l,J A,C.EF,GH,IKA1A2H1 F,G,l,J F,G,l,J F,G,l,J
Freit Gebackenes Seelachsfilet Kartoffelgemuseauflauf mit Hirtenkdse und | Gebackenes Seelachsfilet Kartoffelgemuseauflauf mit Hirtenkdse und | Gebackenes Seelachsfilet
reitag AB,C,D,F,G,,J,A1,A2,A3,A4 an Dill-Kréutersauce Tomaten G| AB,C,D/F,G,J,A1,A2,A3,A4 (laktosefrei) an Dill- Tomaten G| AB,C,D,F,G,,J,A1,A2,A3,A4 an Dill-Krautersauce
G, mt Salzkartoffeln 1 und Fingerm&hren | Mousse au chocolat 6 Krautersauce G, (laktosefrei) Salzkartoffeln | | Laktosefreier und glutenfreier Pudding G, mt Salzkartoffeln 1 und Fingerm&hren |
26.04.24 Mousse au chocolat 6 Fingerméhren | Mousse au chocolat 6

A,B,C,D,F,G,,J,A1,A2,A3A4

G,

Laktosefreier und glutenfreier Pudding 6

A,B,C,D,F,G,,J,A1,A2,A3 A4

G,

A,B,C,D,F,G,,J,A1,A2,A3,A4

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiRungsmittel, 10

Phenylalaninquelle

Allergene: A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnisse, F Soja, G Milch / Milchzucker (Laktose), H Schalenfriichte (Nisse),
H1 Mandeln, H2 Haselnisse, H3 Walnisse, H4 Cashewnlisse, H5 Pecannisse, H6 Parantisse, H7 Pistazien, H8 Macadamiantsse, | Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Sulfit /Schwefeldioxid, M Lupine, N Weichtiere




