Woche: 16/ 2024

15.04.24 - 19.04.24

Tag Gemischte Kost Vegetarische Kost Lactosefreie Kost Glutenfreie Kost Ohne Schweinefleisch
Mont Kartoffelsuppe mit Rindswursteinlage c,G,I Gemisecurry mit Erdnusssauce, frischem Kartoffelsuppe mit Rindswurst (laktosefrei) Kartoffelsuppe mit Rindswursteinlage c,G,! Kartoffelsuppe mit Rindswursteinlage c,G,!
ontag mit frisch gebackenem Baguettebrotchen Asia-Gemise und Sojasprossen ¢,G,1 und frischem Baguettebrotchen A ka1 dazu ein glutenfreies Brotchen und frischem Baguettebrétchen ak,a1
AKA1 Stiickobst E,F,H,I,H1,H2,H3,H4,H5,H6,H7,H8 Mt Bio Stiickobst Stiickobst Stiickobst
15.04.24 Basmatireis
Stiickobst
A,C,G,IK,A1 E S o sH2,H3,H4,H5,H6,H7, H8 A,C,G,|K,A1 C,F.G,| A,C,G,|K,A1
Di t Penne Rigate A1 an Schinken-Sahne- SiRkartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Mozzarella | StiRkartoffel-Brokkoli-Auflauf mit Mozzarella | Glutenfreie Penne an Schinken-Sahne- Penne Rigate A1 an Schinken-Sahne-
ienstag Sauce (Pute) 1,3,8F,G mit geriebenem Kése | Uberbacken G,I, dazu Mhren-Selleriesalat Uberbacken G,I, dazu Méhren-Selleriesalat Sauce (Pute) 1,3,8F,c mit geriebenem Kase | Sauce (Pute) 1,38F.c mit geriebenem Kése
1,2,6 und Mohren-Selleriesalat mit Essig-Ol | mit Essig-Ol 14 mit Essig-Ol 1,4 1,2,G und Méhren-Selleriesalat mit Essig-Ol 1,J 1,2,6 und Mohren-Selleriesalat mit Essig-Ol
16.04.24 LJ Stiickobst Stiickobst Stiickobst LJ
Stlickobst Stlickobst
AF,G,IJA1,123,8 G,lJ G,lJ F.G,J,1,2,3,8 AF,G,IJA1,123,38
Mitt h Kalbfleischballchen A.cF,G,J.A1in Gnocchi ¢ an Tomatensauce | mit Erbsen Kalbfleischballchen A.cF,G,J,A1in Gnocchi ¢ an Tomatensauce | mit Erbsen Kalbfleischballchen A.cF,G,J,A1in
iitwoc Krauterrahm G,I mit Reis und Erbsen Frichtejoghurt 6 Krauterrahm g, (laktosefrei) mit Reis und Frichtejoghurt 6 Krauterrahm G,I mit Reis und Erbsen
Frichtejoghurt 6 Erbsen Frichtejoghurt 6
17.04.24 Laktosefreier Friichtejoghurt ¢
A,CF,G,JA1 C,G,| ACF,G,J,A1 C,G, ACF,G,JA1
D t Paprikarahmschnitzel (Gefligel) mit Kartoffeltaschen mit Frischkase und Paprikarahmschnitzel (Gefligel) mit Kartoffeltaschen mit Frischkase und Paprikarahmschnitzel (Gefligel) mit
onnerstag A.CF,GH,|,JA1,A3 Eierspatzlen AcF,a1, dazu Krautern gefillt c an Rahmspinat 6 ACF,GH,J,A1,A3 (laktosefrei), mit Krautern gefiillt c an Rahmspinat 6 A.CF,GH,|,JA1,A3 Eierspatzlen AcF,a1, dazu
bunte Blattsalate I mit Joghurt-Krauter- Buttermilchdessert 1,6 Eierspéatzlen a.c,F,a1, dazu bunte Blattsalate | | Buttermilchdessert 1,6 bunte Blattsalate I mit Joghurt-Krauter-
18.04.24 Dressing ¢,GJ mit Essig-Ol-Vinaigrette 1,J Dressing ¢,GJ
Buttermilchdessert ¢ Laktosefreier Friichtejoghurt ¢ Buttermilchdessert 6
A,CF,GH,IJA1A3,1 G,l,1 A,CF,GH,LIJA1A3 G,l,1 A,CF,GH,IJA1A3,1
Freit Vorspeise: Tomatensuppe mit Reis | Gemisegulasch | mit Reis Vorspeise: Tomatensuppe mit Reis | Vorspeise: Tomatensuppe mit Reis | Vorspeise: Tomatensuppe mit Reis |
reitag Danach: Milchreis mit hausgemachtem Mousse au chocolat 6 Danach: Milchreis (laktosefrei) mit Danach: Milchreis mit hausgemachtem Danach: Milchreis mit hausgemachtem
Pflaumenkompkompott , Zimt und Zucker hausgemachtem Pflaumenkompkompott , Pflaumenkompkompott , Zimt und Zucker Pflaumenkompkompott , Zimt und Zucker
19.04.24 C.G,1,10 Zimt und Zucker ¢,G,1,10 C.G,1,10 C.G,1,10
C,G,,1,10 G, C,G,1,1,10 C,G,,1,10 C,G,,1,10

Zusatzstoffe: 1 Farbstoff, 2 Konservierungsstoffe, 3 Antioxidationsmittel, 4 Geschmacksverstarker, 5 geschwefelt, 6 geschwarzt, 7 gewachst, 8 Phosphat, 9 StiRungsmittel, 10
Phenylalaninquelle

Allergene: A Gluten, A1 Weizen, A2 Roggen, A3 Gerste, A4 Hafer, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnisse, F Soja, G Milch / Milchzucker (Laktose), H Schalenfriichte (Nisse),
H1 Mandeln, H2 Haselnisse, H3 Walnisse, H4 Cashewnlisse, H5 Pecannisse, H6 Parantisse, H7 Pistazien, H8 Macadamiantsse, | Sellerie, J Senf, K Sesam,
L Sulfit /Schwefeldioxid, M Lupine, N Weichtiere




